Gefahrdungsbeurteilung Konservierung von Lebensmittel aufgerufen: 30.06.2024

Vorgang: Schimmelverhinderung bei Weil3brot LV SV
Beschreibung: Gemal3 Anleitung schneidet man diinne Weil3brotscheiben, durchfeuchtet sie stark mit Wasser, legt sie

in Petrischalen und lasst sie 24h an der Luft inkubieren. AnschlieBend verteilt man auf den Scheiben wie beschrieben

die Substanzen fur die Konservierungsprobe. Nur die erste Scheibe lasst man weiter offen an der Luft trocknen, die
zweite wird feucht gehalten und wie die tbrigen mit einem Deckel verschlossen. Man beurteilt die Ansatze nach 5-7
Tagen.

Schadensrisiko:
|durch Einatmen / Hautkontakt |

Beteiligte Gefahrstoffe:
Benzoesaure [Achtung] GHS05 GHS08

H315: Verursacht Hautreizungen. H318: Verursacht schwere Augenschaden. H372: Schéadigt die Organe bei langerer oder
wiederholter Exposition.

Ethanol (Brennspiritus) (mit 2-Butanon u.a. vergallt) [Gefahr] GHS02 GHS07
H225: Flussigkeit und Dampf leicht entziindbar. H319: Verursacht schwere Augenreizung.
Milchsaure (ca. 90 %ig) [Gefahr] GHS05

H314: Verursacht schwere Veratzungen der Haut und schwere Augenschaden.

HOHP

GHS02 GHS05 GHSO07 GHSO08

andere Stoffe:
Speiseessig, Haushaltszucker, Kochsalz

Substitutionsprifung durchgefiihrt
Substitution nicht erforderlich: risikoarmer Standardversuch

Besondere Sicherheitshinweise:
Entsorgung des Schimmel tragenden Materials gemal3 Beschreibung!

MaRnahmen / Gebote:

Schutzbrille Schutz-
handschuhe
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